


Découvrez 
avec vos élèves 

l’histoire et les étapes de 
fabrication du célèbre 

Brie de Meaux AOP 
au cœur du centre-ville 

de Meaux



LA VISITE 
DE L’ESPACE SCÉNOGRAPHIQUE

La Maison du Brie de Meaux a été pensée comme un lieu d’expérimentation. 

La partie muséographie se déploie, sur une surface de 175 m². Elle présente le 
Brie de Meaux, de la collecte du lait à la production du fromage, en passant par 

son histoire ou encore par le rôle de la Confrérie du Brie de Meaux. En présentant 
l’ensemble de la chaîne de réalisation du Brie de Meaux (AOP), l’exposition a pour 

but de mettre en valeur aussi bien les étapes de fabrication du produit, que le 
travail des producteurs de lait, des affineurs, etc.

La scénographie confronte passé et présent. 
Entre les photographies et images d’archives, les totems-vitrines, la 

reconstitution d’une cave d’affinage et la valorisation des produits du terroir, 
découvrez l’histoire et le processus de fabrication du Brie de Meaux AOP. 

Visite ludique ........................................p4

Visite atelier ..........................................p5

Informations pratiques ...........p6
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LA VISITE LUDIQUE
LE P’TIT BRIARD Cycle 1 et 2

Cette visite permet aux enfants de découvrir la Maison du Brie de Meaux, 
à travers des petits jeux proposés tout au long du parcours. 

Ils en apprennent ainsi plus sur l’histoire du Brie de Meaux et ses étapes de fabrication 
(de la récolte du lait jusqu’à l’affinage). 

CONTENU

    

   

   

Découverte des produits laitiers et de leurs origines

Découverte des étapes de fabrication du Brie de Meaux 

Développement du sens et du goût à travers la dégustation

1h

• Discours du médiateur 

• Supports muséographiques :  vidéos, textes et 
images

• Apprendre et écouter les explications

• Découvrir le fromage AOP du Brie de Meaux

• Connaître les étapes de fabrication d’un fromage 

• Observer et analyser un aliment à travers une 
dégustation

• Découverte du monde rural (traite du lait, ferme 
briarde, etc.)

• Développement du langage

• Découverte du monde du vivant  

Connaissances et compétences 

Outils pédagogiques et matériel Objectifs pédagogiques

Le petit + Dégustation de Brie de Meaux à l’issue de l’atelier
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LA VISITE - ATELIER
LE P’TIT FROMAGER

Cycle 2 et 3

Durant la visite guidée les enfants découvrent l’histoire et la fabrication du Brie de Meaux. 
Puis, en petits groupes, ils fabriquent du fromage frais et expérimentent certaines étapes de la 

production pour mieux les comprendre. 
À la fin de l’atelier, les enfants repartent avec leurs fromages après avoir dégusté 

du Brie de Meaux. 

CONTENU

    

   

   

Découverte du fromage dans l’Histoire 

Découverte de la fabrication du Brie de Meaux, de la traite du lait jusqu’à l’affinage

Fabrication d’un fromage frais : Les élèves mettent en œuvre les différentes étapes 
observées lors de la visite. 

1h30

• Discours du médiateur 
• Supports muséographiques :  vidéos, textes et 

images
• Livret recette
• Matériel pour réaliser du fromage frais
• Diplômes d’apprentis fromagers 

• Découvrir le fromage AOP du Brie de Meaux
• Connaître les étapes de fabrication d’un fromage 
• Observer et analyser un aliment et sa 

transformation
• Réaliser une recette et manipuler les ustensiles et 

les ingrédients.   

Histoire
• Connaître les origines du fromage à travers 

l’Histoire. 
• Découverte du monde rural (présentation des 

fermes briardes, évolution de la traite des vaches, 
etc.)

Pratiquer des démarches scientifiques
• Connaître les différentes étapes de la 

transformation des matières premières
• Comprendre et mettre en œuvre les consignes
• Utiliser le lexique, les unités et les instruments 

de mesures

Pratiquer des langages 
• Découverte des termes techniques liés à la 

fabrication du fromage

Connaissances et compétences 

Outils pédagogiques et matériel Objectifs pédagogiques

Le petit + Dégustation de Brie de Meaux à l’issue de l’atelier

Découverte des étapes de fabrication du Brie de Meaux 

5



Du 1er avril au 31 octobre Du 1er novembre au 31 mars
Du mardi au 

dimanche
10h-12h30

14h-18h
10h-12h30

14h-17h

INFORMATIONS PRATIQUES

Horaires d’ouverture

Tarifs

 Ouvert toute l’année

Nous contacter
Tel. 01 64 33 10 99
Mail. reservation.tourisme@paysdemeaux.com

Meaux Marne Ourcq Tourisme
5 place Charles de Gaulle
77100 MEAUX

Tarifs Accueil des groupes

Visite ludique
Le P’tit Briard

80€ / groupe + 2€ / élève 
Gratuit pour les accompagnateurs dans la limite 

de 1 accompagnateur pour 8 enfants pour les 
moins de 6 ans et de 1 accompagnateur pour 12 

enfants pour les moins de 12 ans

 Max 30 élèves

Visite-atelier
Le P’tit Fromager

40€ / groupe + 2€ / élève 
Gratuit pour les accompagnants dans la limite de 

1 accompagnateur pour 12 enfants
Max 15 élèves

 Vous êtes intéressé pour venir à la Maison du Brie de Meaux, mais ces visites ne vous 
conviennent pas ? N’hésitez pas à nous contacter, nous nous adaptons aussi à votre demande 
en fonction de nos possibilités.
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NOTRE ACTU
Pour suivre notre actualité,

 suivez-nous 
sur notre page Facebook

@maison.brie.meaux



Vous souhaitez réserver un atelier P’tit Fromager avec une classe de plus de 30 enfants ?
Nous avons une solution pour vous aider ! 

La visite-atelier ne pouvant accueillir que 15 enfants pour que chacun puisse en profiter au 
maximum nous vous proposons ci-dessous quelques idées d’activités pour occuper l’autre partie 

du groupe !

POUR ALLER PLUS LOIN

Atelier du service Patrimoine à deux pas de la 
Maison du Brie de Meaux

Visite de la cité épiscopale de Meaux

Plus d’informations en ligne sur : www.meaux-marne-ourcq.com/groupes
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